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Holen Sie sich die Strahlkraft der Natur ins Haus. Das Blubbern des kochenden Wassers, das Brutzeln Die Kiiche verbindet. Gemeinsam kochen, gemeinsam .

GenieRen Sie den perfekten Materialmix aus Holz, der Garnelen, der Duft und der Glanz des Essens essen und die private Feier mit den besten Freunden am 30 KUCHENSTIL live erleben

Marmor und Granit. Nutzen Sie das nahtlose verschmelzen in der Kiiche zu einem harmonischen Kiichentisch ausklingen lassen. Hier geniefsen Sie die

Zusammenspiel der Elemente. Ganzen. Ein Fest fur die Sinne. besonderen Momente Ihres Lebens. 32 Barrierefreiheit fur mehr Lebensquaﬁtét

36 Grenzenlose Vielfalt
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Das KUCHENSTIL-Team
sorgt vor und hinter den
Kulissen daflr, dass aus
Ilhrem Kichentraum eine
Traumkiiche wird:

v.l. Gudrun Drescher,
Volker Rosebrock,

Mika Edelshbacher und
Timo Gralheer.
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Vom Kuchentraum zur Traumkuche

Am Anfang ist es noch ein Traum — der Traum von der perfekten Kiiche:
individuelles Design, jeweils auf die Lebenssituation abgestimmt. Bei der
Kiichenplanung gilt es, viele Entscheidungen zu treffen. Denn erst die
vielen Einzelteile, passgenau zusammengestellt und maRgeschneidert

geplant, machen aus lhrem Kiichentraum die perfekte Traumkdiche.
Bereits seit 1965 verkauft KUCHENSTIL in Stuhr MarkenkUchen der Top-
Hersteller Europas — gepaart mit einer professionellen Beratung durch die
KUCHENSTIL-Experten: Damit aus lhrem Traum eine Traumkiiche wird.

Nicht nur eine professionelle Beratung ist essenziell fiir die Kiichen-
planung, auch die ideale Montage spielt eine wichtige Rolle. Bei den
Experten von KUCHENSTIL kénnen Sie sich darauf verlassen. Sie garantie-
ren, dass jedes Element Ihrer Wunschkiiche bis auf den kleinsten Bruchteil
eines Millimeters prazise zusammenpasst.

Die Montage der Mobel sowie das Verbinden von Wasser-, Elektro- und
Liftungssystemen ist jedoch nur ein Teil des KUCHENSTIL-Services. Selbst-
verstandlich gehort auch der fachgerechte Abbau lhrer bisherigen Kiiche
und die umweltfreundliche Entsorgung samtlicher Bau- und Verpackungs-
abfalle zum Angebot.

Vertrauen Sie den Experten
flir Ihre Kiiche. Unsere
KUCHENSTIL-Monteure
zeichnen sich durch
Verlasslichkeit, Prazision,
termingerechte Ausfiihrung
und erstklassige Arbeit

aus: v.l. Ralf Behn, Michael
Rosebrock, Michael Abeln
und Thorsten Hastedt

KUCHENSTIL 5
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Ihre neue Kuche —vom Traum zur Realitat

Eine Idee. Ein Wunschgedanke. Ein Traum. In lhrer Vorstellung visualisieren Sie die ideale

Kiiche. Ein spannender Gedanke, der schon in der Planungsphase greifbare Gestalt annimmt.

Die Aufregung wird schnell von Begeisterung abgelost. Vor Ihren Blicken entfaltet sich Ihr

zukunftiger Wohn- und Lebensbereich, kreiert ganz nach Ihren Wiinschen. Ansprechende Optik,

angenehmes Ambiente, erstklassige Produkte: All dies erhoffen Sie sich von einer Kiiche.

Uberlassen Sie keinerlei Details dem Zufall, sondern setzen Sie auf Fachleute. Wir garantieren
lhnen, dass Ihr Traum zur Realitat avanciert.

Anfang

lhr Traum von
einer perfekten
Kiiche.

6

KUCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen

AufmaR und
Beratung

Die ersten Schritte:

» Personliches
Fachgesprach in der
Ausstellung

» Millimetergenaues
Aufmald

» Baubesprechung

lhr Traum nimmt erste
Formen an.

Farb-, Stil-
und Material-
beratung

» Entwicklung von
individuellen
Raumkonzepten

Ihr Traum hiillt sich in
Farbe und wird immer
greifbarer.

o
Ad

3D-Planung

» Spezielle Kiichen-
planungs-Software

» Detaillierte Ansichts-,
Grundriss- sowie
Installationsplane

Schon in der

Planungsphase
konnen Sie Ihre Kiiche
hautnah erleben.

Anlieferung
und Mon-
tage

» Termingerechte
Lieferung

» Professionelle,
sorgfaltige Montage
aus einer Hand

» Eigenes Monteur-
Team

Ihr Traum ist schon
fast Realitat.

Ungere Produkte werden auffchlieflich von
unferen cigenen profef(ionellen Monteuren verbaut.

Neubau und
Umbau

Sie planen einen
Neubau oder einen
groReren Umbau?

» Wir helfen bei der
Planung

» Wir machen Sonder-

anfertigungen

» Wir verbinden alle
am Bau beteiligten
Gewerke

Unser Fachpersonal
findet die fUr Sie beste
Losung.

Umwelt-
gerechte
Entsorgung

» Abbau der alten
Kiiche

» Umweltgerechte
Entsorgung der

Mobel- und Elektro-
teile sowie des Ver-

packungsmaterials
lhrer neuen Kiiche

Serviceleistungen,
die den Unterschied
ausmachen.

Ziel

lhre neue Traumkiche
steht. Genauso, wie
Sie es sich ertraumt
haben.

KUCHENSTIL 7
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Professionelle Planung fur thren personlichen Stil

Die Entstehung threr Wunschkiiche beginnt ineinandergreifend. In 3D-Animation entsteht
mit einer professionellen Beratung in unserer vor Ihnen —fast zum Anfassen real — die Kiiche
KUCHENSTIL-Ausstellung. Schnell stellen Sie threr Traume. Wir kreieren die ideale Umge-
fest: Der Prozess von der Konzeption bis zur bung. Ob klassisch oder zeitgemaRk, zweckma-
tatsachlichen Verwirklichung ist beeindru- Rig oder designbetont: Ihr personlicher Stil ist -
ckend. Alles ist harmonisch abgestimmt und unser Leitfaden. N
Unsere Fachexperten sorgen dafiir, dass
alles in Ihrer Kiiche perfekt passt. Mit
millimetergenauem AufmaRk wird jede
Ecke und jeder Winkel berticksichtigt,
um ein maRgeschneidertes Ergebnis zu
erzielen.
KUCHENS KUCHENSTIL 9
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REZEPT: SUPPE

Pestosuppe

Cremiger Genuss

Wulfhooper Str. 1-5 | 28816 Stuhr-Seckenhausen
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KUCHENSTIL-Fachverkauferin
Gudrun Drescher empfiehlt:
Pestosuppe

Zutaten fiir 4 Portionen
700 ml Gemiisebrlihe, 300 ml Milch, 50 g Pinienkerne,
50 g Parmesan (gerieben), 40 g Butter, 40 g Mehl,
6 EL Sahne, 2 EL Olivendl, 1 Topfchen Basilikum,
% Bund Dill, % Bund Petersilie, Salz, Pfeffer

Pfanne, Pfannenwender, Kiichenmixer, Kochtopf,
Schneebesen, Stabmixer, Loffel

1.
Pinienkerne in einer beschichteten Pfanne rosten und
abkihlen lassen.

2.

Krauter waschen, einige Blattchen Basilikum zum
Garnieren abzupfen. Pinienkerne, Krauter, Parmesan,
Ol und Sahne fein plrieren und mit Salz und Pfeffer
wirzen.

3.
Butter erhitzen, dann das Mehl kurz anschwitzen.
Unter Riihren mit Milch und Brihe aufgieRen und
einige Minuten schwach kochen.

4.
Das Pesto bis auf 2 Essloffel in die Suppe geben und mit
dem Stabmixer kraftig aufschaumen. Mit dem restlichen
Pesto und den Basilikumblattchen anrichten.

KUCHENSTIL n
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Bei uns genielt Qualitat hochste Prioritat. Aus diesem Grund kooperieren
wir ausschlieRlich mit den fuhrenden Herstellern im Bereich der Elektro-
und Sanitarbranche. Wir bieten Ihnen das Nonplusultra an Kiichen-
produkten, von der Kiichenarmatur tiber den Backofen bis hin zum
hochmodernen Ceranfeld. Unser Ziel ist es, lhnen einen Service zu
bieten, der Sie begeistert.
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Individuelles Design —
grenzenlose Moglichkelten

Unsere Expertise liegt in der Schaffung einer
harmonischen Einheit aus Materialien, Farben
und Produkten. Ein nahtloses Design, das den
Genuss in den Vordergrund stellt. Wir rich-
ten uns dabei ganz nach Ihren individuellen
Winschen und Bedurfnissen. Die Basis flr
lhre Traumkdiiche bildet eine umfangreiche

Auswahl an hochwertigen Qualitatsprodukten.

Experten-Tipp von
Timo Gralheer

Selbftver(tindlich bieten wir lhuen die Moglichkeit,
fAmtliche Mugterkiichen in unferer Austellung in einer
Vie\zahl von Farben, Kowbinationen und 6rofen zu
erhatten. Uwm lhre ganz per(onliche Kiiche zu kreieren,
nutzen wir unfer fort(chrittiiches 3D-Prograwm.
Sowit komnen wir lhuen efne fndividuelle und waf-
gefchueiderte Logung priientieren, die perfekt auf lhre
Bediirfuifse abgestiwvmt it.

14 KUCHENSTIL
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Gemeinsam verwirklichen wir Ihren Traum von
der perfekten Kiiche, die von Anfang an auf
lhre personlichen Vorstellungen und Winsche
ausgerichtet ist. Ob Sie sich flir WeiR, Rot oder
Pink entscheiden, ob Keramik, Glas, Marmor
oder Edelstahl — wir bieten Ihnen grenzenlose
Maglichkeiten.

KUCHENSTIL o6

PFLEGE-TIPP

Dunstabzugshaube
reinigen

Wulfhooper Str. 1=5 | 28816 Stuhr-Seckenhausen
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Pflege-Tipp von KUCHENSTIL-Monteur
Ralf Behn:
Dunstabzugshaube reinigen

1.
Gehause regelmaRig reinigen.

2.
Fettfilter aus Metall regelmaRig mit Spulmittellauge
oder im Geschirrspler reinigen.

3.
Fettfilter aus Faservlies bei Verschmutzung ersetzen.

4.,
Bei Dunstabzugshauben im Umluftbetrieb alle 3 bis
6 Monate den Aktivkohlefilter tauschen.

KUCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen
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REZEPT: VORSPEISE

Spargeltortilla
mit Avocado und
Pinienkernen

Mediterranes
Vergnugen

Wulfhooper Str. 1-5 | 28816 Stuhr-Seckenhausen
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KUCHENSTIL-Abteilungsleiter
Timo Gralheer empfiehlt:
Spargeltortilla mit Avocado und Pinienkernen

Zutaten fiir 4 — 6 Personen
400 g Kartoffeln (vorwiegend festkochend),
400 g Spargel (weiR), 150 g Cocktailtomaten,
100 g Pinienkerne, 5 Eier, 1Limette (unbehandelt),
1 Avocado, Salz, Pfeffer aus der Mihle, Zucker

1
Kartoffeln und Spargel schalen, waschen und in diinne
Scheiben schneiden. Die Kartoffeln im gelochten Gar-
behalter bei 100 °C 10 Minuten garen. 2 Minuten vor
Ende der Garzeit den Spargel dazugeben und mitgaren.

2.
Kartoffelscheiben und Spargel in einen gefetteten
ungelochten Garbehalter geben.

3.

Die Limette heiff abwaschen, trockentupfen und die
Schale abreiben. Die Limette halbieren und auspressen.
Die Eier verquirlen und mit Salz, Pfeffer, Zucker und
Limettenschale wirzen. Die Eiermasse in die Form
gieRen. Die Form mit Frischhaltefolie abdecken und
bei 100 °C 30 Minuten stocken lassen.

4.

Die Avocado schalen und entsteinen. Das Fruchtfleisch
und den Limettensaft mit dem Pirierstab mixen. Mit Salz
und Pfeffer abschmecken. Die Cocktailtomaten waschen,
trockentupfen und vierteln. Pinienkerne in einer Pfanne

ohne Fett hellbraun rosten.

5.
Die Tortilla in Stticke schneiden. Avocadocreme und
Tomatenviertel darauf verteilen. Pinienkerne darliber
streuen.

m _ \ KUCHENSTIL
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= |ndividuelle Losungen

Fur Sie nehmen wir uns ausreichend Zeit. Denn Zufriedenheit steht bei uns
an erster Stelle. Egal, ob es sich um eine Kiiche fiir Familien oder Singles,
Wohn- oder Arbeitsbereich handelt: Zusammen mit Ihnen entwerfen wir
eine malkgeschneiderte Losung.

lhre Kiiche stellt einen zentralen Treffpunkt in hrem Zuhause dar und
sollte Ihre Personlichkeit widerspiegeln. Gehen Sie keine Kompromisse ein.
Aus Ihren Traumen gestalten wir Ihre maRgeschneiderte Traumkiiche.

Experten-Tipp von
Volker Rosebrock

Weldhen Stil bevorzugen Sie filr lhre Kidche? Soll e

wiodern, im Landhau((til oder doch \ieber Retro fein?
E( gibt viele Enticheidungen, die bei der Augchaffung
einer nevien Kiiche getroffen werden wiid(fen. Mein
Teawt und ich ftehen lhunen wit Autworten auf all
lhre Fragen zur Seite. Wir haben dag Know-how und
die Expertife, um all lhre Fragen zu beantworten und
Ihnen dabei zu helfen, die perfekte Kiiche fidr lhre
Bediirfuiffe zu finden.

18 KUCHENSTIL KUCHENSTIL 19
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PFLEGE-TIPP

Glaskeramik-
kochfelder reinigen

Wulfhooper Str. 1-5 | 28816 Stuhr-Seckenhausen
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Pflege-Tipp von KUCHENSTIL-Monteur
Thorsten Hastedt
Glaskeramikkochfelder reinigen

Reinigungstuch, Wasser, Edelstahlreiniger oder
spezieller Glaskeramikreiniger, Rasierklingenschaber

1.
Bei Zucker oder zuckerhaltigen Zutaten alle
Verschmutzungen sofort entfernen.

2

Nicht festgebrannte Verschm.utzungen mit einem nassen
Tuch ohne zusatzliche Reinigungsmittel beseitigen.

3.
Metallabrieb von Topfboden, Kalk- und Wasserflecken
mit Edelstahlreiniger oder Glaskeramikreiniger
entfernen.

4.
Bei Bedarf den Vorgang wiederholen.

5.
Festgebrannte Verschmutzungen in noch heikem
Zustand mit einem Rasierklingenschaber entfernen.

Maximale Flexibilitat

Wahrend lhres Besuchs in der KUCHENSTIL-Ausstellung begegnen Sie
der idealen Kiiche, die Ihren Lebensstil exakt widerspiegelt. Und plotzlich
kommt Ihnen der Gedanke: Wie lassen sich diese Mobel nur in meine
Wohnung integrieren?

Keine Sorge. Jede Kiiche, die in der Ausstellung prasentiert wird, ist in
der passenden GroRe fur Sie erhaltlich. Unabhangig vom Hersteller, in
samtlichen Farbvarianten und mit diversen Elektroanbietern. Passend
fur jedes Budget. Damit schaffen wir maximale Flexibilitat fur lhren
Kichentraum.

KOCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen
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REZEPT: HAUPTGERICHT

Moussaka

Griechischer
Klassiker

*
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KUCHENSTIL-Fachverkaufer
Volker Rosebrock empfiehlt:
Moussaka

Zutaten fiir 6 Portionen
800 g Tomaten (Abtropfgewicht), 750 g Hackfleisch,
500 ml Milch (3,5 % Fett), 125 ml WeiRwein, 90 ml Olivendl,
100 g Gouda, 40 g Butter, 40 g Weizenmehl, 5 TL Salz,
3 ELOI, 3 EL Paniermehl, 2 EL Petersilie, 2 Eier (GroRe M),
Pfeffer, 1% kg Auberginen, 1Zwiebel, % TL Muskat

Rost, Backblech, Kiichenpapier, Auflaufform (32 cm x
22 cm), Topf, Pfanne, Pfannenwender, Schneebesen

Auberginen in etwa 1cm dicke Scheiben schneiden, mit 3 TL
Salz bestreuen und etwa 20 Minuten ziehen lassen.

Fiir die HackfleischsoRe Ol in einer Pfanne erhitzen. Hackfleisch
hinzugeben und braten. Zwiebeln hinzufiigen und dlnsten.
Zerkleinerte Tomaten, Tomatensaft, Petersilie und Wein hinzu-
geben. Mit 1TL Salz und % TL Pfeffer kraftig wiirzen. 15 Minuten
schwach kochen lassen. SoRe etwas abkUhlen lassen. Die Eier

trennen. Zum Binden Paniermehl und das Eiweift untermengen.

Backofen vorheizen. Auberginen mit kaltem Wasser abspilen
und trockentupfen. Auberginen nebeneinander auf
2 Backblechen verteilen und von beiden Seiten diinn mit
Olivenol bestreichen. Backbleche in den Garraum einschieben
und garen. Auberginen nach der Halfte der Garzeit wenden und
bis zu einer leichten Braunung weitergaren.

4.
Fur die BéchamelsoRe Butter erhitzen, Mehl unterrithren und an-
schwitzen. Mit Milch abloschen. SoRe 5 Minuten unter standigem
Rihren kocheln und etwas abkihlen lassen. 50 g Gouda und das
Eigelb unterrithren. Mit 1TL Salz und 2 Prisen Pfeffer wiirzen.

5.

Auflaufform mit der Halfte der Auberginen auslegen und
die HackfleischsoRe darauf verteilen. Danach die restlichen
Auberginen auflegen und die BéchamelsoRe dartberstreichen.
Moussaka mit 50 g Gouda bestreuen.

6
Im Backofen bei 180 °C (HeiRluft) in 47 Minuten goldgelb garen.

KUCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen
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Crenzenloser
Kochgenuss

Gonnen Sie sich grenzenlosen Kochgenuss in
lhrer neuen Kuche! Duftende Aromen vom Herd
erflllen den Raum, gekihlte Getranke stehen
im Kuhlschrank bereit. Ihre Gaste bewundern
Ihre einzigartige Kiche, wahrend das Festmenl
im Backofen auf seinen groRen Auftritt wartet.

Ihr Kiichenalltag kann grenzenlosen Genuss
und Komfort bieten. Dank der besten Gerate-
hersteller wird jedes Elektrogerat in lhrer Kiiche
perfektioniert —vom Herd bis zur Dunstab-
zugshaube. Denn die Elektrogerate bilden das
Herzstlick Ihrer Kiiche und damit die beste Basis
flir grenzenlosen Kochgenuss.

Experten-Tipp von

Gudrun Drescher il

lnnovative und platzfparende Logungen fidr die Kiice (ind hewtzutage gefragter denn je.
Ein Beigpiel hierfir iud verfeukbare Arwsaturen, die fice beiwn Offuen wnd SchlieSSen von
Fenftern nicht i Weq befinden. Auch Backdfen auf Avgenhshe fowle Kaffeeautomaten
und Mikrowellen, die nahtiof i Hodvfdurinke inteqriert werden kiunen, find belicbte
Optionen. Diefe Logungen (ind nidt nur ergonowsifde und rickenfrevudlice, fondern aude
platzsparend, und (chaffen fowsit wiehr Rauw auf der Arbeitifliicue.

KUCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen
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Kuchen mit allen
Sinnen genielsen

Ein Besuch bei KUCHENSTIL ist eine wahre Sinnesfreude, denn hier
wird das Erlebnis Kiiche auf ein neues Level gehoben. Die neuen
Kichen sind ein wahrer Augenschmaus und laden zum Anfassen
und Ausprobieren ein.

Bei einem Probekochen konnen Sie Ihre neue Kiche hautnah erleben
und sofort splren, ob die Liebe auf den ersten Blick auch dauerhaft
magische Momente bereithalt. Wir zeigen Ihnen gerne die grenzenlosen
Moglichkeiten Ihrer Traumkiche live vor Ort,

26 KUCHENSTIL
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REZEPT: DESSERT

Kaffee
Panna Cotta

Kulinarische
Verflihrung

Wulfhooper Str: 1-5 | 28816 Stuhr-Seckenhausen
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KUCHENSTIL-Fachverkaufer
Mika Edelsbacher empfiehlt:
Kaffee Panna Cotta

Zutaten fiir 4 Portionen
350 ml Sahne, 40 g Zucker, 2 gestrichene EL
Kaffeepulver (instant), 2 Blatt Gelatine, 1 Packchen
Vanillinzucker, 1 EL Mokkabohnen, Schokoraspel

Kleine Schiissel, Kochtopf, Schneebesen, Portions-
formchen, Frischhaltefolie, Handriihrer, Riihrschiisseln

1.
Gelatine in kaltem Wasser etwa 10 Minuten quellen
lassen. 250 ml Sahne mit Zucker, Vanillinzucker und
Kaffeepulver in einen Topf geben und aufkochen.

2.
Sahnegemisch etwas abkihlen lassen, dann die
ausgedriickte Gelatine zugeben und glattriihren.

3.
Kaffeesahne in die Portionsformchen verteilen.
Mindestens 4 Stunden, besser (iber Nacht zugedeckt
kiihlstellen.

4.
Zum Servieren Formchen auf Teller stlirzen,
mit 100 ml steif geschlagener Sahne, Schokoraspeln
oder Mokkabohnen dekorieren.
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KUCHENSTIL live erleben

Ob eine herbstliche Klrbissuppe oder ein deftiges Griinkohlessen: Bei
KUCHENSTIL haben Sie die Moglichkeit, gemeinsam mit unseren Exper-
ten Ihr Wunschment zu zaubern und dabei live unsere hochwertigen
Gerate von Miele, Neff, Bora und anderen renommierten Herstellern zu
testen.

Wer es lieber leicht mag: Auch dampfgegarter Spargel und spanische
Tapas sind Teil unseres kulinarischen Repertoires. Wahlen Sie einfach Ihr
Leibgericht und genieRen Sie ein Live-Cooking-Event mit KUCHENSTIL in
entspannter Atmosphare.

KUCHENSTIL
Lebensart zum GenieRen
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Barrierefrelnert

fur mehr Lebensqualitat

Unbegrenzte Freiheit und entspanntes Wohlbe-
finden: Ihre Kiiche ist ein Ort der Entspannung
und Geborgenheit, an dem Sie sich frei und
ungehindert bewegen konnen, unabhangig
von jeder Lebenssituation. Unsere langjahrige
Erfahrung in der Planung und Umsetzung von
Kiichen, die hochsten Anspriichen und individu-
ellen Bedurfnissen gerecht werden, gibt Ihnen

Experten-Tipp von
Mika Edelsbacher

Barrferefrefheit bedeutet weit wiehr alf lediglich efne Kiiche fikr Rolljtuifakrer.
Selb(t ein Klefnes, aber wohltuendef Extra filr den Riicken kann den Unter(chied
avfmachen. So kounen beifpielfweife ergonomifch hoch eingebaute Gerdte fir eive
entfpannte Haltung forqen. Neben Backofen, Dampfaarer und Co. kann auch der
Gefchirripidler in eiver hoheren, réickenfreundlichen fofition fugtalliert werden, um
ein bequewes Be- und Entiaden zZu ermdglichen.

32
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die Sicherheit, die Sie brauchen. Ob unterfahr-
bare Spule, individuell angepasste Arbeitsfla-
chenhohe oder elektrisch verstellbare Flachen
— wir stellen sicher, dass Ihre Kiiche perfekt auf
Ihre Anforderungen abgestimmt ist. Bei uns
steht der Mensch immer im Mittelpunkt, denn
wir mochten Ihnen grenzenlose Lebensqualitat
bieten.

KUCHENSTIL o6

PFLEGE-TIPP

Granitspule
reinigen
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Pflege-Tipp von KUCHENSTIL-Monteur
Michael Rosebrock:
Granitspiile reinigen

Den Spulschwamm unter'laufendem Wasser leicht
anfeuchten.

Eine kleine Menge SpUImitt.el auf die weiche Seite des
Spiilschwamms geben.

Die Granitspule mit kleinen., kreisenden Bewegungen
des Spllschwamms reinigen.

AnschlieRend grindlich mit Klarem Wasser nachspulen.

5.
Die Splile mit einem Mikrofasertuch trockenreiben,
um Kalkflecken vorzubeugen.
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Backofen reinigen
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Pflege-Tipp von KUCHENSTIL-Monteur
Michael Abeln:
Backofen reinigen

Backofen (warm), Reinigungstuch, Wasser,
handelsiibliches Spiilmittel, Backofenreiniger

1
Mit der Reinigung des Backofens beginnen, solange
er noch warm ist und die Verschmutzungen noch
nicht eingebrannt sind.

2.
Wasser mit handelsiiblichem Spulmittel mischen.

3.
Das Reinigungstuch in die Wasser-Spulmittel-Mischung
tauchen und auswringen.

4,
Bei Bedarf den Vorgang wiederholen.

5.
Bei hartnackigen Verschmutzungen einen speziell
ausgewiesenen Backofenreiniger verwenden.
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Crenzenlose
\Vielfalt

Die Kiichenwelt ist ein Universum voller
Moglichkeiten und Abwechslung, das sich mit
der Vielfalt unseres Planeten messen kann.
Hersteller kreieren GroRen, Farben und
Formen, die uns staunen lassen.

In unserer Ausstellung prasentieren wir unter-
schiedlichste Stile und Materialien, um Ihnen
einen Einblick in die unzahligen Maoglichkeiten
zu geben. Unsere Experten beraten Sie gerne
und helfen Ihnen, aus diesem reichhaltigen
Angebot das Beste fir Ihre individuellen
Bedurfnisse herauszufiltern.

Unsere Auswahl geht weit Uber die Ausstellung
hinaus. Wir erschaffen lhre Traumkiche live
vor lhren Augen auf dem Bildschirm — selbst-
verstandlich in 3D. Lassen Sie sich von unseren
Experten inspirieren und beraten und begleiten
Sie uns auf der Reise zu lhrer perfekten Kiiche.

Essen ist ein Bedurfnis,
Geniellen ist eine Kunst.

Francois VI. Duc de La Rochefoucauld
(1613 - 1680) Franzosischer Literat
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Sie spricht Auge, Mund, Nase
Ohr und Geist an. Keine andere
Kunst besitzt diese Komplexitat.

Pierre Gagnaire (1950 -)
Franzosischer Koch der Nouvelle Cuisine
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Kochen ist eine Kunst und
eine gar edele.

Henriette Davidis (1801-1876)
Deutsche Kochin und Kochbuchautorin
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Widme dich

der Liepe

und dem Kochen
mit ganzem
Herzen.

Tenzin Gyatso, 14. Dalai Lama (1935-)




